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FRONT OF THE HOQUSE®

Grill Plate & Fuel Cell Riser Instructions

Use one or both fuel cell risers to achieve your heat source’s ideal height.
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A) 1 riser in low setting B) 1 riser in high setting
(Lip is on the bottom). (Lip is on the Top).
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A helpful tip! ------ -
i For best results, the tip
I of the flame should
: be at least 2.5" away
i from the grill plate*.

*Sterno

C) 2 stacked risers in D) 2 stacked risers in
low setting high setting
(Lips are on the botfom). (Lips are on the top).

Grill Plate & Fuel Cell Riser Care & Use:

Do: Don’t:
* Do use for keeping moist foods warm * Don’t attempt to move fuel cell riser while fuel
« Do wait for the grill plate & fuel cell riser to Is Iit
cool fully before touching e Don’t use for cooking
* Wipe down items using a dry, non-abrasive  * Don’t use to heat empty or non-liquid vessels,
cloth as cracking may occur
* Handwash using a mild soap if additional * Don’t put in dishwasher
cleaning is needed .

Don’t use harsh detergents

Don’t use abrasive or rough scouring pads,
brushes or steel wool, which will cause scratches

* Dry with a soft fowel immediately after R
washing



FRONT OF THE HOQUSE®

Instrucciones para uso de la parrilla
y la unidad de combustible

Utilice una o dos unidades de combustible para alcanzar la altura ideal de su fuente de calor.
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A) Gradue 1 unidad B) Gradue 1 unidad

de combustible en de combustible en

posicion baja posicion alta

(el borde esta en (el borde esta en

la parte inferior). la parte superior).
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1 Para obtener los mejores |
: resulfados, la punta :
: de la flama debe estar :
: :
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C) Coloque 2 unidades D) Cologue 2 unidades
en posicion baja en posicion alta
(los bordes estan en (los bordes estan en
la parte inferior). la parte superior).

almenos a 2.5" de
distancia de la parrilla®.

*Sterno

Instrucciones para el cuidado y uso de
la parrilla y la unidad de combustible

Debe: No debe:
e Usarse para mantener los alimentos calientes e Intentar mover la unidad de combustible
 Esperar a que la parrillay la unidad de mientras que esteé encendida

combustible se enfrien completamente antes e Utilizarse para cocinar alimentos crudos

de tocar « Utilizarse para calentar recipientes de coccién
e Limpiar los elementos usando un paNo seco y VACIOs O seCcos porgue se puede quebrar

no abrasivo  Lavarlos en el lavavajillas comercial

e Lavarse a mano con jabdn suave si necesita

i g Utilizar estropajos abrasivos o dsperos, cepillos o
una limpieza mas profunda

lana de acero que produzcan aranazos

* Secarlos con una foalla suave * Limpiarlos con alcohol, amoniaco ni
inmediatamente después del lavado detergentes fuertes



